BIOQUIMICA Y TECNICAS DE ANALISIS DE LiPIDOS

Requisitos:
Tener aprobados los cursos y examenes de Bioquimica | y Il, fisicoquimica l y Il y

Quimica Organica ll, y curso de Fisicoquimica Bioldgica.

Programa de teérico:

Introduccion.
Definiciones. Estructura quimica y nomenclatura.

Acidos grasos. ]
Estructura y propiedades. Biosintesis y degradacion de acidos grasos. Acidos grasos
esenciales.

Los lipidos como fuente de energia.
Reservas de triacilglicéridos en animales y plantas. Biosintesis y catabolismo de
triacilglicéridos.

Lipidos estructurales.
Los lipidos en los alimentos. Funciones de los lipidos de la dieta. Asimilacion de los
lipidos ingeridos. Transporte de los lipidos en la sangre.

Funciones de los lipidos.
Funciones en las membranas celulares. Mensajeros secundarios. Inmunidad. Lipidos y
cancer. Surfactantes pulmonares. Enfermedades de la piel.

Técnicas de extraccion de lipidos de muestras naturales.

Sistemas solvente de tres componentes y dos fases: cloroformo/metanol/agua y
hexanol/isopropanol/agua. Purificacion del extracto.

Separacion de clases lipidicas y técnicas de TLC.

Separacion en columna. Separacion en placa. Separacion por HPLC. Identificacion.
Métodos de cuantificacion.

Analisis de acidos grasos por cromatografia de gases.
Aspectos tedricos e instrumental en cromatografia de ases. Metilacién y
transmetilacion de &cidos grasos. Identificacion y cuantificacion de &cidos grasos.

Practico:
Los practicos consistirdn en el aprendizaje de técnicas de analisis de lipidos y acidos
grasos y en la realizacion de un trabajo personal con elaboracion de informe.

Carga horaria:
60 horas totales (30 de tedrico y 30 de practico).

Docente responsable:
Maria Salhi (Dpto. Biologia Animal, Instituto de Biologia).




